BEAR VARIMIXER
SKANDYNAWSKA WIEDZA — NA CALYM SWIECIE




Grupa Sveba Dahlen

Sveba Dahlen Group AB to prywatny holding oferujacy szerokg game
wysokiej jakosci urzadzen dla profesjonalistow z sektora
piekarnictwa i gastronomii poprzez sie¢ firm partnerskich.

W sktad grupy wchodzg znane marki, takie jak piece Sveba-Dahlen,
linie piekarnicze Glimek i miksery planetarne VARIMIXER BEAR.

Dodatkowo w sktad grupy wchodzg firmy handlowe: Sveba Dahlen
Espafia S/A - Hiszpania, Sveba Dahlen Baltic A/S - Estonia, Sveba
Dahlen China Ltd. i produkcyjna : Sveba Dahlen OU - Estonia.

Obrét grupy w roku 2010 - okoto 55 MLN EURO

Udziat eksportu - okoto 80%

Liczba pracownikéw: 305




Sveba Dahlen Group - schemat strukturalny

Sveba Dahlen Group AB

Szwecja
Sveba Dahlen AB Glimek AB
Szwecja Szwecja
Sveba-Dahlen Sveba-Dahlen Sveba-Dahlen Sveba-Dahlen
00U Viljandi (China) Ltd Espana S/A Baltic AB
Estonia Hong Kong Hiszpania Estonia
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95 letnia historia rozwoju VARIMIXER BEAR

Premiera mikseréw AR30, AR40 i

Premiera nowych mikseréw przemystowych 60 i ARB0 w nowych obudowach

100 litréw ERGO BEAR

Premiera nowego 140 litrowego
miksera przemystowego ERGO
BEAR

Premiera modeli RN10 i RN20

Sveba-Dahlen Group zostaje howym
wiascicielem firmy i logo

Uhonorowanie firmy nagrodg eksportowa roku Export

Prize
CEBER——>  Premiera linii ERGO BEAR i panelu MK-III
1984/5

Premiera mikserow w
Model R zostat g == 1969 obudowie ze stali
odel R zostat nagrodzony m— powlekanej
——— ] medaleminagrodg za |§ 1966
a a || projekt i o 1960 Premiera duzego 150 litrowego miksera
Premiera ptynnej regulacji predkosci

Jens i Peter Wodschow
dotaczajg do zespotu

Uhonorowanie firmy dwoma ztotymi medalami
na wystawie piekarniczej w Kopenhadze
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Rozpoczecie produkciji r._.
pierwszych 3i 4 T

Zatozenie firmy przez
biegowych modeli

Palle Wodschow’a




Zastosowanie wymiennych mieszadet (hakowego, ptaskiego i rozgi)
zapewnia wielofunkcyjnosc¢ i mozliwosc¢ uzycia do réoznych celow.

Narzedzie obracajac sie wokot wiasnej osi, jednoczesnie obraca sie
wokot osi watu gtownego. Jak ziemia, ktdéra obraca sie wokot wrasnej
osi i wokot stonca.

Ten ruch, zwany planetarnym, gwarantuje doktadne i optymalne
wymieszanie sktadnikdw w catej przestrzeni roboczej dziezy.




Mocny jak NIEDZWIEDZ ...

Logo BEAR pojawito sie w latach 20-tych
XX wieku.




BEAR VARIMIXER

Okoto 250 dealeréw na calym swiecie

Obrot w 2010 roku okoto Dkk 114 MLN / Euro 15,4 MLN

Udziat eksportu okoto 85%

Liczba pracownikéw: 60




DZIAL HANDLOWY I MARKETINGOWY
FIRMY BEAR VARIMIXER

Jan Zimmermann

Peter M. Frederiksen

Michael S. Nielsen Sgren Wiborg Claus Hedegaard Lone Gotfredsen
Dyrektor Dyrektor Sprzedazy Regionalny Dyrektor Regionalny Dyrektor Drgjsbjerg Koordynator
Zarzadzajacy Sprzedazy Sprzedazy Regionalny Dyrektor Marketingu
Sprzedazy
Odpowiedzialny za: Odpowiedzialny za: Odpowiedzialny za: Odpowiedzialny za:
Chiny,

Skandynawia,
Wielka Brytania,
Irlandia

Odpowiedzialny za:
Rosja, Ukraina,
Biatorus, Kazachstan,
Kraje Battyckie,

Francja, Hiszpania,
Portugalia, Wtochy,
Grecja, Srodkowy i
Daleki Wschdd, Azja,

Niemcy, Holandia,
Ameryka Pétnocna

Belgia, Szwajcaria,
Austria

Europa Wschodnia
Australia, Nowa
Zelandia, Afryka

Paw Sge

Jens T. Borg
Dyrektor Finansowy

Dyrektor Sprzedazy ds.
Technicznych

Lisbeth Kaas

Ole Clausen
Koordynator Serwisu

Koordynator Sprzedazy i
Serwisu

Helle Hahn
Koordynator Dostaw




TEDDY™ - mikser o pojemnosci 5 litrow




TEDDY™ - mikser o pojemnosci 5 litrow

e Super higieniczne narzedzia
e Cichy jak wiatr
e Zagniata ciasto profesjonalnie !




TEDDY™ KONTRA KONKURENCJA

TEDDY KONKURENCIA

Narzedzia ze stali nierdzewnej Powlekane/aluminiowe/plastikowe
narzedzia

Mozliwos¢ mycia narzedzi w zmywarce Brak mozliwosci mycia w zmywarce

Ostona bezpieczenstwa Niedostepna w zadnym mikserze 5L

Sterowanie z prawej i lewej strony korpusu Sterowanie predkoscia z jednej strony

Mozliwosc¢ ustawiania dziezy jednej na drugiej | Brak takiej mozliwosci z powodu

uchwytu
Mieszadto hakowe wymuszajace kierunek Ciasto podchodzi do gory.
zagniatanego ciasta do dotu Stosuje sie dysk blokujacy.
Efekt koncowy - homogeniczne ciasto, Nierowno zagniecione ciasto

zagniecione profesionalnie




TEDDY™ KONTRA KONKURENCJA

TEDDY KONKURENCIA

Rynienka zasypowa ze stali nierdzewnej Zazwyczaj brak, jezeli jest, to z
plastiku !

Pokrywa dziezy w standardzie Brak w standardzie

Naped przystawek jako opcja Brak takiej opcji

Wilk do miesa i szatkownica ze stali Plastik lub aluminium

nierdzewnej

Cichy silnik tréjfazowy sterowany Glosny jednofazowy silnik o niskiej

konwerterem czestotliwosci mocy i duzym poborze energii elektr.

Przetozenie moc/moment obrotowy - patrz | Jak duzo moga zagnies¢ ONI 22?2?1111
nastepny slajd

C =



TEDDY™ Przewaga mocy

Moc u konkurencji (Kitchen Aid, Kenwood, Bosch i in.)

1400W

Moc TEDDY™

500W

Moc

zainstalowana,

rozgrzewanie, dodatkowe

zuzycie mocy, hatas — I ]
Regulator obr. Silnik é
Triac uniwersaln 10-25%

30-50% 15-30% Na wyjsciu 140-350W
Konwerter dﬁ
959, Na wyjsciu 475W

500W

TEDDY™

| Moment obrotowy

» Predkosc

|
Max.



WYDAINOSCI TEDDY™ - NIEPRZECIETNA MOC

WYDAINOSC I CZAS W PROCESIE MIKSOWANIA

WYDAJNOSC

NARZEDZIE ~ WSADNASL  CZASTRWANIA A 'conziNg
CIASTO CHLEBOWE (50% AR) HAK 2,5KG 7 MIN. 15KG
CIASTO CHLEBOWE (60% AR) HAK 2,5KG 7 MIN. 15KG
CIASTO CIABATTA* (70% AR) HAK 3KG 20 MIN. 7,8KG
CIASTO PACZKOWE (50% AR) HAK 2,5KG 7 MIN. 15KG
MASLO ROSLINNE PLASKIE 1,7KG 3 MIN. 17KG
MUFFINKI* PLASKIE 2,5KG 20 MIN. 6,5 KG
MIKS MIESNY* PLASKIE 3KG 10 MIN. 13,8 KG
MASA LODOWA PLASKIE 2,9KG % MIN. 49,7 KG
BIALKO ROZGA 0,7L 1% MIN. 93L
BITA SMIETANA ROZGA 15L 6 MIN. 10L
MAJONEZ* ROZGA 441 13 MIN. 16,5 L
PUREE ZIEMNIACZANE* ROZGA 2,5KG 10 MIN. 11,5KG

ROZGA 1KG 10 MIN.

A

CIASTO TORTOWE

-

TN



Mikser 10 litrowy RN10 VL-2
Mikser 20 litrowy RN20 VL-2




Mikser 10 litrowy RN10 VL-2
Mikser 20 litrowy RN20 VL-2

e Dlugi czas uzytkowania
e Super higieniczny
e Wielofunkcyjny

panel sterowania




RN10 - RN20 KONTRA KONKURENCJA

Model stotowy lub podtogowy 10 L modele podiogowe niedostepne

Geometryczna konstrukcja i powierzchnie Wiele zakamarkow i nieré6wne

ptaskie = latwos¢ czyszczenia powierzchnie = czyszczenie utrudnione
Obudowa ze stali nierdzewnej jako Nie wystepuje u zadnego innego
standard producenta !

Hak, mieszadto ptaskie i r6zga ze stali Powlekane / aluminiowe / plastikowe
nierdzewnej narzedzia

Mozliwo$¢ mycia narzedzi w zmywarce Brak tej mozliwosci

Zgarniak w standardzie w RN10 i jako Zgarniak nie jest dostepny w zadnym

opcja w RN20 innym mikserze 10 lub 20 litrowym !




RN10 - RN20 KONTRA KONKURENCJA

tatwy w obstudze, wielofunkcyjny panel
sterujacy VL-2

Ptynnie regulowana predkos¢ narzedzia
Cyfrowy timer

4 programy Remix

Zabezpieczenie przed przecigzeniem
Mozliwe wersje morskie

Mozliwy standard IP

Mozliwy kazdy rodzaj zasilania i
czestotliwosci

Naped przystawek jako opcja

Brak wskazan czasu lub predkosci

3 state predkosci obrotowe.
Zatrzymanie pomiedzy zmianami predkosci.

Brak timera

Brak mozliwosci programowania

Brak zabezpieczenia — czeste uszkodzenia
Zadne inne wersje nie s dostepne

Brak takiej mozliwosci

Ograniczone mozliwosci modyfikacji
zasilania

Brak takiej opcji




WYDAJINOSCI RN10/20 — NIEPRZECIETNA MOC
WYDAINOSC I CZAS W PROCESIE MIKSOWANIA

NARZEDZIE WSAD CZAS WYDAINOSC  WSAD NA CzZAS WYDAINOSC
NA10L TRWANIA NA GODZINE 20L TRWANIA NA GODZINE
10L 20 L

CIASTO CHLEBOWE (60% AR) HAK 6 KG 7 MIN. 36 KG 11 KG 7 MIN. 66 KG
CIASTO PACZKOWE (50% AR) HAK 6 KG 7 MIN. 36 KG 12,5 KG 7 MIN. 75 KG
MUFFINKI PLASKIE 6,5 KG 10 MIN. 39 KG 14 KG 10 MIN. 64,5 KG
MIKS MIESNY PLASKIE 7 KG 5 MIN. 52,5 KG 15 KG 5 MIN. 112,5 KG
MASA LODOWA PLASKIE 5,8 KG 2 MIN. 99,5 KG 14 KG 2 MIN. 230 KG
BIALKO ROZGA 1L 1> MIN. 13,5L 2,4L 4 MIN. 20,5L
BITA SMIETANA ROZGA 2,5L 2> MIN. 27 L 5L 372 MIN. 46 L
MAJONEZ ROZGA 8L 10 MIN. 48 L 16 L 20 MIN. 42L
PUREE ZIEMNIACZANE ROZGA 3,5 KG 10 MIN. 21 KG 12 KG 6 MIN. 80 KG

CIASTO TORTOWE ROZGA 2,5 KG 10 MIN. 15 KG 5 KG 10 MIN. 23 KG



http://www.istockphoto.com/stock-photo-11235218-fresh-bread-in-oven.php

RN10 - RN20

e Dlugi czas uzytkowania
e Super higieniczny
e Wielofunkcyjny

panel sterowania




AR30 - AR40 - AR60 - AR80 - AR100 - AR200



http://www.istockphoto.com/stock-photo-7979496-variety-of-brown-bread.php
http://www.istockphoto.com/stock-photo-11235218-fresh-bread-in-oven.php

Seria "AR"”

« Sprawdzona jakos¢
e Doskonate wykonanie

e Lider na rynku



Seria AR KONTRA KONKURENCJA

e L

System zmiennej predkosci z przektadnia
pasowa typu V

Automatyczne mocowanie i centrowanie dziezy

Narzedzia ze stali nierdzewnej (hak, ptaskie i
druty rozgi) - mozliwos¢ mycia w zmywarce

Wybor sterowania recznego lub elektronicznego
Cyfrowy timer

Gladki panel sterujacy - tatwosc¢ czyszczenia
tagodne opuszczanie dziezy — amortyzator
Czarna lub biata obudowa malowana proszkowo

Dostepnos¢ wersji wzmocnionych do ciezkich
ciast (np. do pizzy)

Rézga z drutami o 4 grubosciach, do wyboru

Zwarta budowa, mata powierzchnia instalacji

Skrzynie przekitadniowe statych predkosci

Reczne mocowanie i centrowanie

Aluminium - brak mozliwosci mycia w
zmywarce

Mniej opcji

Dostepnos¢ ograniczona

Wystajace przyciski, trudne czyszczenie
Opuszczanie dziezy bez asekuracji

Malowanie natryskowe w jednym kolorze

Brak takich wersji

Dostepne tylko wersje standardowe

Duza powierzchnia instalacji




WYDAINOSC ,,AR” - NIEPRZECIETNA MOC

WYDAINOSCI NA CYKL / GODZINE

CIASTO MUFFINKI MIKS MIESNY BITA SMIETANA PUREE
CHLEBOWE (60%) ZIEMNIACZANE
MIESZADLO MIESZADLO ) )

HAK PLASKIE PLASKIE ROZGA ROZGA

AR30 »
WYDAINOSC NA CYKL 22 KG 18 KG 25 KG 7,5L 18 KG
WYDAINOSE NA GODZ. 132 KG 83 KG 188 KG 56 L 120 KG

AR40 »
WYDAINOSC NA CYKL 30 KG 24 KG 30 KG 10L 23 KG
WYDAINOSE NA GODZ. 180 KG 111 KG 225 KG 60 L 153 KG

AR40P »
WYDAINOSC NA CYKL 34 KG 24 KG 30 KG 10L 23 KG
WYDAINOSE NA GODZ. 180 KG 111 KG 225 KG 60 L 153 KG

AR60 »
WYDAJINOSC NA CYKL 44 KG 33 KG 45 KG 15L 36 KG
WYDAINOSE NA GODZ. 264 KG 141 KG 338 KG 86 L 240 KG

AR6G0P »
WYDAINOSC NA CYKL 56 KG 33 KG 45 KG 15L 36 KG
WYDAINOSE NA GODZ. 336 KG 141 KG 338 KG 86 L 240 KG

ARS0 »
WYDAJINOSC NA CYKL 60 KG 48 KG 60 KG 30L 50 KG
WYDAINOSE NA GODZ. 360 KG 222 KG 450 KG 144 L 333 KG

AR100 »
WYDAINOSC NA CYKL 70 KG 60 KG 75 KG 45 L 65 KG
WYDAINOSC NA GODZ. 420 KG 277 KG 563 KG 150 L 433 KG

AR200 »
WYDAINOSC NA CYKL - 120 KG 150 KG 120 L 140 KG

WYDAJINOSC NA GODZ. 554 KG 1125 KG 400 L 933 KG




Seria ERGO BEAR - 60 -100-1401L

ERGO BEAR 100

e G N


http://www.istockphoto.com/stock-photo-11235218-fresh-bread-in-oven.php
http://www.istockphoto.com/stock-photo-7979496-variety-of-brown-bread.php

Seria ERGO BEAR - 60 - 100 - 140 L

e Latwa obstuga

e Zaprojektowane do ciezkich zastosowan
przemystowych

e Ergonomia pracy




Seria ERGO BEAR KONTRA KONKURENCJA

Mozliwo$¢ demontazu dziezy bez potrzeby
uprzedniego demontazu mieszadta

Efektywny system podnoszenia dziezy,
szybkie automatyczne mocowanie

Automatyczne opuszczanie dziezy po
zakonczeniu cyklu

Wieksza pojemnos¢ i wydajnosc¢

Logiczna i tatwa obstuga intuicyjnego panelu
sterujacego

Pamiec¢ o pojemnosci 20 programow

Reczny demontaz mieszadta bez koniecznosci
wczesniejszego demontazu dziezy

Funkcja zgarniaka

Demontowalna, otwierana poziomo ostona
bezpieczenstwa ze stali nierdzewnej

Zaprojektowane do pracy ciagtej

Zaprojektowane zgodnie z przemystowymi
standardami zachowania higieny - IP 54

Mieszadto musi by¢ zdemontowane przed
demontazem dziezy

Powolne i skomplikowane mocowanie dziezy
Automatyczne opuszczanie niedostepne

Niskie wydajnosci produkcyjne

Brak precyzyjnej informacji nt predkosci i
czasu operacji

Brak mozliwosci programowania

Mieszadto nie moze by¢ zdemontowane przed
demontazem dziezy

Mikser musi by¢ zatrzymany zeby oczyscic
scianki dziezy

Utrudnione czyszczenie ostony i dostep do
dziezy

Czeste przestoje z powodu awarii

Czasochlonny proces czyszczenia

e



Seria ERGO BEAR KONTRA KONKURENCJA

Malo tatwo zuzywalnych czesci i prosta
konserwacja

Obudowa i narzedzia ze stali nierdzewnej
Ltatwy w czyszczeniu panel sterujacy
dziatajacy w technologii Piezo

Wodoszczelna glowica planetarna jako opcja
System podnoszenia dziezy w zaleznosci od
potrzeb klienta

Ergonomiczna, wyprostowana pozycja pracy
obstugujacego

Brak koniecznosci uzywania duzej sily przy
obstudze

Wieksza wydajnos¢ pracy i satysfakcja
obstugujacego

Skomplikowana konserwacja i duze
zapotrzebowanie na czesci zamienne

Ryzyko odpryskow lakieru i korozji
Trudne do wyczyszczenia zakamarki w
okolicach przyciskow

Zauwazalne wycieki oleju po myciu

Brak takich mozliwosci

Pochylona, obciazajaca plecy i nogi pozycja
pracy obstugujacego

Obstuga wyczerpujaca dla operatora

Wiekszy wysitek przy obstudze i nizsza
satysfakcja z pracy




ERGO BEAR mikser przemystowy

Panel sterujacy
VL-4

e Latwa obstuga

o Zaprojektowane do ciezkich
zastosowan przemystowych

e Ergonomia pracy

Otwierana poziomo ostona
bezpieczenstwa




WYDAJINOSCI ERGO BEAR - NIEPRZECIETNA MOC

WYDAINOSCI NA CYKL / GODZINE

CIASTO MUFFINKI MIKS MIESNY BITA SMIETANA PUREE
CHLEBOWE (60%) ZIEMNIACZANE

HAK PLASKIE PLASKIE ROZGA ROZGA

AEG60 o
WZDAINOSC NA CYKL 44 KG 33 KG 45 KG 15L 36 KG
WYDAINOSC NA GODZ. 264 KG 141 KG 338 KG 86 L 240 KG

AE100 .
WZDAINOSC NA CYKL 70 KG 60 KG 75 KG 45 L 65 KG
WYDAJINOSC NA GODZ. 420 KG 277 KG 563 KG 150 L 433 KG
AE140 o 80 KG 85 KG 105 KG 75 L 95 KG
WZDAJINOSC NA CYKL 480 KG 392 KG 788 KG 250 L 633 KG

WYDAJINOSC NA GODZ.

— :




ERGO BEAR mikser przemystowy

e tatwa obstuga
e Zaprojektowane do ciezkich

zastosowan przemystowych
e Ergonomia pracy



BEAR Varimixer KONTRA KONKURENCJA

Ukierunkowany wylacznie na jeden produkt - Wiele ré6znych sektoréw / produktow
MIKSERY, od 1915 roku

Wiasny dziat badawczo rozwojowy Czeste kopiowanie istniejacych rozwigzan
Minimum 10 letnia gwarancja dostepnosci Wielu konkurentéw nie prowadzi zadnej
czesci zamiennych polityki dostepnosci czesci zamiennych

Pelna, ilustrowana dokumentacja techniczna Rézna jako$¢ dostepnych materiatow
w jezykach lokalnych, rowniez na www

Logicznie zaprojektowana i mocna Delikatna i skomplikowana konstrukcja -
konstrukcja - tatwa w utrzymaniu trudna do naprawy i w utrzymaniu
Trwalos¢ i niezawodnos¢ wykonania - brak Delikatna konstrukcja - wysokie ryzyko
przerw w dziataniu uszkodzen

Plaskie powierzchnie - latwos¢ utrzymania w Nieregularne powierzchnie, wiele szczelin i
czystosci zalaman




BEAR Varimixer KONTRA KONKURENCJA

BEAR Varimixer KONKURENCIA

Czesci majace kontakt z zywnoscia - stal
nierdzewna

Opcja wykonania w catosci ze stali nierdz.
Pokrywa ze stali nierdzewnej

Zestaw narzedzi A + B (+C) - 2 mikseryw 1
Opcja automatycznego zgarniaka

Rézne wersje sterowania (VL-1 & VL-1S)
tagodne opuszczanie dziezy — amortyzator
Srodowisko wolne od olejow

Opcja bocznej instalacji napedu przystawek

Waski przeswit pomiedzy dzieza a
narzedziem i optymalny stosunek wysokosci
do szerokosci dziezy - ciasto homogeniczne

Optymalna kombinacja silnika, przektadni i
konstrukcji glowicy = duza moc i wydajnosc¢
Zabezpieczenie przed przecigzeniem

Opcja wersji do uzytku na statkach

Mozliwa modernizacja do standardu IP

Mozliwe wszystkie wersje zasilania

Czesci majace kontakt z zywnoscia -
malowanie natryskowe

Niedostepna

Pokrywa plastikowa lub malowana
Ograniczona dostepnosc¢ drugiego zestawu
Brak takiej opcji

Brak takiej opcji

Opuszczanie dziezy bez asekuracji

Ryzyko wycieku oleju z przektadni do dziezy
Brak takiej opcji

Duzy przeswit pomiedzy narzedziem a
scianka dziezy - niejednolite wyniki
zagniatania i dluzszy czas cyklu

Nieoptymalna konstrukcja — wieksze zuzycie
energii — nizsza wydajnos¢

Awarie z powodu przecigzenia

Dostepna wytacznie wersja standardowa
Brak takiej mozliwosci

Jedynie ograniczone modyfikacje zasilania



OSLtONY BEZPIECZENSTWA

= I
Ostona niedemontowalna Ostona demontowalna
stal nierdzewna stal nierdzewna

Ostona antyrozpryskowa
stal nierdzewna



AUTOMATYCZNY ZGARNIAK I JEGO ZALETY

e Sktadniki sa w sposob ciagty zgarniane ze
scianki dziezy w trakcie miksowania

e Wszystkie sktadniki sa rownomiernie
zmiksowane

e Zgarniak pracuje jako dodatkowe
narzedzie miksujace

e Redukcja czasu miksowania

Brak koniecznosci recznego zgarniania
skladnikow (brak przerw w pracy)

Pelne uzycie wszystkich sktadnikow
Mniejsze straty poszczegolnych skiadnikow
Wieksza efektywnos¢ produkcji
Oszczednosc pieniedzy




\ Mieszadto do proszkow
a2 stal nierdzewna




MIESZADLO HAKOWE I PLASKIE

Mieszadio hakowe, Mieszadto ptaskie, Mieszadto ptaskie,
stal nierdzewna aluminium stal nierdzewna




SZATKOWNICE DO WARZYW

eZmien swoj mikser w urzadzenie
wielofunkcyjne




WILKI DO MIESA

» — 5-10L

Wilk do miesa 70 mm
10-80L

-

Tuba do
kietbas
70-82mm

A,
.

Wilk do miesa 82 mm
20-80L



INNE AKCESORIA

System
napowie-
trzania

Woézek do transportu dziezy

Pierscieniowy
palnik gazowy

Stot do RN10 + RN20




Podnosniki BEAR

e Zaprojektowane dla mikserow BEAR
Varimixer

e Kompletne rozwiazanie - brakujace ogniwo

e Ergonomiczna i efektywna produkcja -
znaczna redukcja wydatkowanej sity miesni




PODNOSNIKI BEAR

_ EASYLIFT FLEXLIFT MAXILIFT | MEGALIFT

FLEXLIFT

Pojemnos¢ 30-60L _ _
dziezy 80 - 140 L 30-80L 100 L 140 - 200 L | T .
Udzwig .
maksymalny 80 kg 80 kg 110 kg 200 kg

i
Rotacja:
reczna lub Nie Tak Tak Tak
elektryczna
Wykonanie
aluminium lub Nie Tak Tak Tak

stal nierdzewna

Wysokosc¢: 1,95

lub 2,3 m Nie Tak Tak Tak

MAXILIFT i
MEGALIFT

EASYLIFT




PANELE STERUJACE
VL-2 (Vari-Logic) - Panel standardowy do RN10 i RN20
-Dwa sposoby regulacji predkosci:

O BEER
-Regulacja ptynna
-4 state predkosci
-Cyfrowy timer (60 minut / 60 sekund)
-Funkcja pauzy
-Funkcja Remix (pozwala na zapamietanie do 4 programow)
-Wyswietlacz pokazujacy aktualng predkosc i wskazowki dla uzytkownika

-Wytacznik bezpieczenstwa

VL-1 - Panel standardowy do AR30 - AR40 - AR60

- Jeden przycisk start / stop
-Miekkie opuszczanie dziezy
-Predkos$¢ i podnoszenie dziezy sterowane recznie po prawej stronie miksera

-Cyfrowy timer
-Wytacznik bezpieczenstwa

BEAR

Varimixer

. VL-1S - Panel do AR30 - AR40 - AR6O
-Jeden przycisk start / stop
-Przyciski petnigce dwie funkcje:
-Elektroniczne podnoszenie dziezy
-Elektroniczna regulacja predkosci
-Redukcja predkosci do minimum po zatrzymaniu miksera

8<
2
-Cyfrowy timer

-Automatyczne opuszczanie dziezy po uptywie czasu miksowania
-Mozliwo$¢ automatycznego opuszczenia dziezy po zakonczeniu cyklu

Varimixer

-Wytacznik bezpieczenstwa




PANELE STERUJACE

MK-I - Panel standardowy do AR80
-Dwa przyciski:
-Zielony ,start”
-Czerwony ,stop”
-Opcjonalnie timer
-Predkos$¢ i podnoszenie dziezy sterowane recznie po prawej stronie miksera
-Wytacznik bezpieczenstwa

MK-IL - Panel standardowy do AR100 - AR200
- Te same funkcje co MK-I + standardowe elektroniczne unoszenie dziezy

MK-IS - Panel opcjonalny do AR80 - AR200
-Dwa przyciski o podwdjnym zastosowaniu:

-Automatyczne unoszenie dziezy

-Plynna regulacja predkosci
-Redukcja predkosci do minimum po zatrzymaniu miksera
-Elektryczny timer
-Predkos¢ i podnoszenie dziezy sterowane elektronicznie na panelu
-Wyltacznik bezpieczenistwa

VL-4 (Vari-Logic) — Panel standardowy do ERGO 60 - 100 - 140
-Panel przemystowy dla wymagajacego $rodowiska pracy. Wodoodporny (IP54), przyciski Piezo na ptycie ze stali
nierdzewnej
-Automatyczne unoszenie dziezy
-Funkcja Jog - obrot narzedzia w ostatniej fazie unoszenia dziezy - zabezpieczenie przed przecigzeniem
narzedzia
-Redukcja predkosci do minimum po zatrzymaniu miksera
-Dwa sposoby regulacji predkosci:
-Regulacja ptynna
-4 state predkosci
-Funkcja Remix (pozwala na zapamietanie do 20 programéw)
-Elektroniczny timer (90 minut / 60 sekund)
-Funkcja pauzy
-Wyswietlacz pokazujacy aktualng predkos¢ i wskazdéwki dla uzytkownika
-Wytacznik bezpieczenstwa
-Mozliwo$¢ automatycznego opuszczenia dziezy po zakonczeniu cyklu
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SEGMENTY RYNKU

CATERING PIEKARNICTWO ZEGLUGA




Dziekujemy za uwage




